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Thema Kultur, Kunst, Traditionen

Unterthema Tschechien - Die tschechische Kuche

Ziel Leseverstehen, Erweiterung der Kenntnisse und
(Fertigkeiten, des Wortschatzes zum Thema , Tschechien®
Teilkompetenzen)

Sprachniveau GER B1

Sozialform Einzelarbeit / Gruppenarbeit

Unterrichtsform synchron / asynchron

Zeitaufwand 5 - 10 Minuten

Losungsschliissel erscheint automatisch

Project Erasmus+ Practical and methodical handbook for teaching German online 2020-1-SK01-KA226-SCH-094410
Die Verantwortung fiir diese Veréffentlichung tragen allein die Verfasser. Die Kommission und die Nationalagentur
SAAIC konnen fir die Verwendung der hier enthaltenen Informationen nicht verantwortlich gemacht werden.




** Kofinanziert durch das Deutsch
* * Unterricht

LN Programm Erasmus+ ORIe
e der Europaischen Union Projekt Erasmus+

Tschechien - Die tschechische Kiiche

Link
https://wordwall.net/de/resource/53865319
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"Bohmische Kiche"

Die traditionelle tschechische Kiiche wird auch ,,Béhmische Kiiche” genannt. Sie ist mit stiddeutschen

und vor allem mit der Klchen verwandt. Kein Wunder, denn die Zeit Osterreich—Ungarns

und Wiens als Hauptstadt der Monarchie haben die tschechische Kiiche sehr beeinflusst. Bei den Hauptgerichten
dominieren rinsbesondere aus Schweinefleisch. Geschmacklich sie sich von der deutschen Kiiche
durch starkere Verwendung von Salz und Knoblauch. Weitere Hauptgewdurze sind Kimmel, Majoran und -Zu
Fleischgerichten mit Saucen man als Beilage Uberwiegend béhmische + Kartoffeln oder Kartoffelpuree.
Typische sind Obstknddeln aus Germ-oder Kartoffelteig, Buchteln,

Kolatschen und Dalken mit Powidl, Mohn, + Pfirsich oder Aprikosen gefullt.

Fische und Meeresfrichte gibt es relativ seltenin der tschechischen Kuiche. Der tschechische ist zwar

bertihmt, wird aber viel mehr ins Ausland exportiert. In Tschechien wird er meistens nur am Heiligen Abend mit
Kartoffelsalat gegessen. Geschmacklich zur béhmischen Kliche das béhmische + welches weltbekannt ist.

"Béhmische Kuche"

Die traditionelle tschechische Kiiche wird auch ,Béhmische Kiiche” genannt. Sie ist mit siiddeutschen

und vor allem mit der Kiichen verwandt. Kein Wunder, denn die Zeit Osterreich-Ungarns

und Wiens als Hauptstadt der Monarchie haben die tschechische Kliche sehr beeinflusst. Bei den Hauptgerichten
dominieren e insbesondere aus Schweinefleisch. Geschmacklich sie sich von der deutschen Kuche

durch starkere Verwendung von Salz und Knoblauch. Weitere Hauptgewurze sind Kimmel, Majoran und RaZic#- Zu
Fleischgerichten mit Saucen man als Beilage Uberwiegend bshmische |[ZEEEIY Kartoffeln oder Kartoffelpree.
Typische sind Obstknédeln aus Germ-oder Kartoffelteig, Buchteln,

Kolatschen und Dalken mit Powidl, Mohn, [ETEZ Pfirsich oder Aprikosen gefilllt.

Fische und Meeresfriichte gibt es relativ selten in der tschechischen Kiiche. Der tschechische ist zwar

berihmt, wird aber viel mehr ins Ausland exportiert. In Tschechien wird er meistens nur am Heiligen Abend FZLESE mit
Kartoffelsalat gegessen. Geschmacklich zur bohmischen Kiiche das béhmische JEESS welches weltbekannt ist.

Quelle

https://deutsch.radio.cz/diplomat-schweren-zeiten-ferdinand-marek-und-die-
oesterreichisch-8750018
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