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Thema Verpflegung

Unterthema Rezept: Platzchen

Ziel Sprechen, Grammatik: Konstruktion mit man
(Fertigkeiten,

Teilkompetenzen)

SprachniveauGER A2

Korrespondenz -

mit einem Lehrwerk

Sozialform

Einzelarbeit, Partnerarbeit, Gruppenarbeit

Unterrichtsform

synchron

Zeitaufwand

5-10 Minuten

Losungsschlussel

Man mischt alle Zutaten. Man macht einen Teig.
Man formt den Teig in eine Kugel. Man legt die
Kugel fur eine Stunde in den Kuhlschrank. Man rollt
den Teig aus. Man formt Platzchen auf ein Blech.
Man backt die Platzchen im Ofen. Man isst die
Platzchen.
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Rezept: Platzchen

Link
https://sk.padlet.com/nikoletaolexova/yj6xroabf8ka1401

QR-Code

Aufgabe

Bringen Sie die Teile des Rezepts in die richtige Reihenfolge. Sprechen Sie. Zuerst
kauft man Mehl, Zucker, Eier, Honig, Lebkuchengewdirze, Natron. Dann ...

Vorschau

Zubereitung von Platzchen

Bringen Sie die Teile des
Rezepts in die richtige
Reihenfolge. Sprechen Sie.
Zuerst kauft man Mehl,
Zucker, Eier, Honig,

Lebkuchengewiirze, Natron.
Dann ... alle Zutaten mischen

..._..o...__ _.._o__._.

die Platzchen auf ein Blech die Platzchen im Ofen
Platzchen formen legen backen die Platzchen essen
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